Cuisine évolutive

PREPARATION ET LIVRAISON DE REPAS

RESTAURANT SCOLAIRE
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Salade de pommes de terre au thon
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Jambon grill au jus

Haricots verts
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CEuf dur mayonnaise

EE XS

Carottes vichy
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Fromage
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\ Gdteau aux pommes

Emincés de beeuf aux herbes
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Potage de légumes
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Semoule
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Fruit frais*
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Laita, Ploudaniel ou La Ferme de Ker Ar Beleg

LE PRODUIT LOCAL

le fromage blanc, le yaourt sucré, le yaourt aromatisé :

Ferme de
ker ar Beleg

LE PRODUIT DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Dos de colin sauce nantua

~
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Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

-

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



